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Les Soupes

(#)Crémeux de butternut g 13,00 os

Velouté onctueux de butternut délicatement relevé d'éclats de chataigne

(#)Soupe du jour § 12,00 10-30

Création du chef

Les Entrées

Carpaccio de boeuf 20,00 42

Huile de truffe, tomates confites, roquette et parmesan

Duo de croquettes artisanales & 15,00 45

Duo de croquette de fromage et crevettes, dorées, servies avec une saladine
d’herbes au citron

@Salade de quinoa & & 18,00 s

Quinoa parfumé, Iégumes croquants, herbes fraiches avec sauce moutarde et miel
Supplément Feta : 4,00

Plateau Tapas & & A 45,00 268

Assortiment de 8 tapas, suggestions du jour

@= Végétarien @= Végan @= Contient du Iactose(§= Contient du gluten = Contient du soja L‘®= Contient du poisson @: Contient des crustacés

Le menu est susceptible de changer en fonction de la saisonnalité. Une facture par table, merci.



Les Plats

(@ Falafel Bowl &

Falafels, crudités de saison, houmous onctueux, tomates, pain libanais
et feuilles de vigne

Tartare de boeuf g

Coupé au couteau, pesto de basilic, capres, tomates confites, parmesan
et roquette - Servi avec des frites belges et salade

Charolaise § &

Piéce de boeuf Charolaise grillée - Servie avec des frites belges et salade
Sauce au choix : Béarnaise, champignons, poivre

Entrecote § &

Entrecéte grillée - Servie avec des frites belges et salade
Sauce au choix : Béarnaise, champignons, poivre

Carbonnades flamandes 8 &

Boeuf mijoté a la flamande, sauce d la biére brune et Iégumes du jour
Servies avec des frites belges

26,00

24,00

36,00

% portion : 30,00

32,00

. portion : 25,00

26,00

6.8

9.5

8.9

7.5

Le menu est susceptible de changer en fonction de la saisonnalité. Une facture par table, merci.



Les Plats

Boulettes liégeoises traditionnelles g & 22,00 ss

Recette authentique - 2 piéces
Servies avec des frites belges et salade

Plateau de grillades Craft a partager A & 99,00 1ws-13

Entrecdte, cétes d'agneau, ribs barbecue et filet de poulet
Une cuisson par plateau - Servi avec des frites belges et salade
Sauces : béarnaise, champignons et poivre - Pour 2 & 3 peronnes

Les Classiques

Coucou de Malines Maison 8 & 27,00 34

Spécialité de la région, volaille belge rétie - Servi avec des frites belges

Club sandwich B & 23,00 s

Pain grillé moelleux avec poulet, bacon, ceufs, tomates, oignons, laitue
et sauce mayonnaise- Servi avec des frites belges et coleslaw

(#)Salade Caesar g 17,00 1o

Laitue romaine croquante, tomates confites, parmesan, croGtons dorés
avec sauce Caesar

Salade Caesar au poulet 7 21,00 2¢

Poulet grillé, laitue romaine croquante, tomates confites, parmesan,
croGtons dorés avec sauce Caesar

Salade Caesar au saumon f & x» 2300 34

Saumon fumé, laitue romaine croquante, tomates confites, parmesan,
croltons dorés avec sauce Caesar

@= Végétarien @= Végan @= Contient du Iactose(§= Contient du gluten = Contient du soja L‘®= Contient du poisson @: Contient des crustacés

Le menu est susceptible de changer en fonction de la saisonnalité. Une facture par table, merci.




Les Burgers

Burger classique 8 & 28,00 &2
Boeuf grillé et bacon avec sauce Thousand Islands
Servi avec des frites belges et coleslaw - Supplément fromage : 4,00

(@wBurger vegan & & 25,00 s
2 hamburgers vegan, tomates, oignons, laitue avec mayonnaise a la truffe
Servi avec des frites belges et coleslaw

Burger truffle § & 30,00 s

Boeuf grillé et bacon avec sauce a la truffe
Servi avec des frites belges et coleslaw

@= Végétarien @= Végan @= Contient du Iactose(§= Contient du gluten = Contient du soja L‘®= Contient du poisson @: Contient des crustacés

Le menu est susceptible de changer en fonction de la saisonnalité. Une facture par table, merci.



Les Poissons

Filet de saumon de Norvege & x» 28,00 4

Saumon réti, légumes du jour, riz basmati parfumé avec sauce vierge aux herbes

Dorade £ & x» 32,00 s

Dorade entiére, grillée a la sauce vierge
Servi avec du riz et légumes du jour

@= Végétarien @= Végan @= Contient du Iactose(§= Contient du gluten = Contient du soja L‘®= Contient du poisson @: Contient des crustacés

Le menu est susceptible de changer en fonction de la saisonnalité. Une facture par table, merci.
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Les Pdtes

Penne au saumon f & = 25,00 °°

Saumon fumé fondant avec huile thai délicatement parfumée

@Penne a I'Arrabbiata & & 19,00 '

Sauce tomate relevée et huile d'olive extra vierge

Le Plats Enfants

Penne jambon et creme g & 13,00 2

Chicken tenders g & 15,00 3°

Servis avec des frites belges

Steak haché A& 15,00 3°

Servis avec des frites belges

@= Végétarien = Végan @= Contient du Iactose(§= Contient du gluten = Contient du soja K:D= Contient du poisson @: Contient des crustacés

Le menu est susceptible de changer en fonction de la saisonnalité. Une facture par table, merci.
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Les Desserts

Café gourmand B & 15,00 ‘¢

Café et son asssortiment de 3 desserts individuels

(@) Glace aux spéculoos A ¢ 9,00 '

Spécialité belge

Moelleux au chocolat & & 12,00 1s

Coeur fondant au chocolat

Dessert du jour 8 & 11,00 1020

Création du chef

@Banana cake vegan & 11,00 10-20

Gateau a la banane, sucré et moelleux

; N, : o e y
@= Végétarien @= Végan @= Contient du Iactose(§= Contient du gluten = Contient du soja L‘®= Contient du poisson @: Contient des crustacés

Le menu est susceptible de changer en fonction de la saisonnalité. Une facture par table, merci.



	Les Plats
	kg
	Falafel Bowl
	26,00
	Falafels, crudités de saison, houmous onctueux, tomates, pain libanais et feuilles de vigne

	Tartare de boeuf
	24,00
	Coupé au couteau, pesto de basilic, câpres, tomates confites, parmesan  et roquette - Servi avec des frites belges et salade
	1.4
	6.8

	Charolaise
	Pièce de bœuf Charolaise grillée - Servie avec des frites belges et salade Sauce au choix : Béarnaise, champignons, poivre
	9.5

	Entrecôte
	Entrecôte grillée - Servie avec des frites belges et salade Sauce au choix : Béarnaise, champignons, poivre
	8.9

	Carbonnades flamandes
	26,00
	Bœuf mijoté à la flamande, sauce à la bière brune et légumes du jour Servies avec des frites belges
	7.5
	Le menu est susceptible de changer en fonction de la saisonnalité. Une facture par table, merci.



	Les Burgers
	kg
	Burger classique
	28,00
	6.2

	Burger vegan
	25,00
	1.8

	Burger truffle
	30,00
	6.5


	Les Poissons
	kg
	Filet de saumon de Norvège
	28,00
	Saumon rôti, légumes du jour, riz basmati parfumé avec sauce vierge aux herbes

	Dorade
	32,00
	4.8
	3.1
	Le menu est susceptible de changer en fonction de la saisonnalité. Une facture par table, merci.



	Les Pâtes
	kg
	Penne au saumon
	25,00
	Saumon fumé fondant avec huile thaï délicatement parfumée
	3.9

	Penne à l’Arrabbiata
	19,00
	Sauce tomate relevée et huile d’olive extra vierge
	1.2


	Le Plats Enfants
	kg
	Penne jambon et crème
	13,00
	2.4

	Chicken tenders
	15,00
	Servis avec des frites belges

	Steak haché
	15,00
	Servis avec des frites belges
	3.0
	3.0
	Le menu est susceptible de changer en fonction de la saisonnalité. Une facture par table, merci.



	Les Desserts
	kg
	Café gourmand
	Café et son asssortiment de 3 desserts individuels
	1.6

	Glace aux spéculoos
	9,00
	1.9

	Moelleux au chocolat
	12,00
	Coeur fondant au chocolat
	1.8

	Dessert du jour
	11,00
	1.0-2.0
	Création du chef

	11,00
	Banana cake vegan
	1.0-2.0
	Gateau a la banane, sucré et moelleux
	Le menu est susceptible de changer en fonction de la saisonnalité. Une facture par table, merci.




